e ne siamo convin
loro viti vecchig
raccolto le uve pi il
$ONo riuscite saggiament
controllare in modo con
bilanciamento degli &
zuccherini contrasts
con un lento e costs
apporto di linfa agli acili®
che hanno permessouna ™
concentrazione sufficiente

di acidi indispensabili. Un"
Amarone molto tipico di queste |
zone con gradienti di frutta
matura, florealita e speziatura,
delicate e fini. L'affinamento
in bottiglia sapra agevolare il
bilanciamento delle componenti
morbide e dure. Probabilmente
I'alcool non sard mai un
compagno docile o silenzioso
di questo Amarone.
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Ca La Bionda

Via Bionda, 4

37020 Marano

di Valpolicella (VR)
tel +39 45 6801198
fax +39 45 68371168
casbionda@tin.it
www.calabionda.it



